


BIENVENIDOS A CA'N PANTINA. NUESTRO RESTAURANTE LLEVA EL NOMBRE DE 
NUESTRA FAMILIA, CONOCIDA CARIÑOSAMENTE COMO PANTINA, QUIENES 
SIEMPRE TUVIERON UN CARIÑO ESPECIAL POR EL MUNDO DE LA BICICLETA. 
ESPERAMOS QUE DISFRUTEN DE UNA EXPERIENCIA GASTRONÓMICA ÚNICA EN 
NUESTRA CASA.

WELCOME TO CA'N PANTINA. OUR RESTAURANT IS NAMED AFTER OUR FAMILY, 
AFFECTIONATELY KNOWN AS PANTINA, WHO ALWAYS HAD A SPECIAL LOVE FOR 
THE WORLD OF BICYCLES. WE HOPE YOU ENJOY A UNIQUE DINING EXPERIENCE 
AT OUR HOME.



ALERGIAS Y CELÍACOS: INFÓRMENOS POR FAVOR.

AL·LÈRGIES I CELÍACS: INFORMEU-NOS, SI US PLAU.

ALLERGIES AND CELIACS: PLEASE INFORM US.

ALERGIEN UND LEBENSMITTELUNVERTÄGLICHKEITEN: BITTE INFORMIEREN SIE UNS.

ALLERGIES ET COELIAQUES : VEUILLEZ NOUS EN INFORMER.

ALLERGIE E CELIACHIA: VI PREGHIAMO DI INFORMARCI.

 



Tapas

“Las tapas son
pequeñas porciones

de felicidad
compartida.”

Sabores de Mallorca
PA AMB OLI (PAN, TOMATE. ACEITE)   4,90
PA AMB OLI CON JAMÓN IBÉRICO Y QUESO  17,00
CARACOLES     13,50
FRITO MALLORQUÍN DE CORDERO   11,50
FRITO MARINERO     16,00
FRITO DE MATANZAS (CERDO)   11,50
PICA-PICA DE SEPIA    14,50
LENGUA CON ALCAPARRAS    11,50

Ensaladas

PARRILLADA DE VERDURAS    17,00

MELÓN CON JAMÓN IBÉRICO   16,00

Frituras
CROQUETAS DE POLLO CON JAMÓN IBÉRICO  13,60
SESITOS REBOZADOS    12,00
CRUJIENTE DE SOBRASADA CON MIEL  12,00
DÁTILES CON BACON    10,00
BOCADITOS DE BACALAO    12,00
CALAMAR A LA ANDALUZA    18,95
CHIPIRONES FRITOS    16,00
PESCADITOS FRITOS “SONSO” (EN TEMPORADA)  18,50

Las de siempre

CHORICITOS A LA PARRILLA    14,00

JAMÓN SERRANO    17,00
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 100%   31,00
QUESO MAHONÉS     16,00 

MEDALLONES DE FOIE CON FRESAS Y CALVADOS 19,90
HUEVOS ROTOS CON JAMÓN IBÉRICO   16,00
TORTILLA DE PATATAS CON CEBOLLA   12,00
ENSALADILLA RUSA CON ATÚN    9,50
ALBÓNDIGAS CASERAS CON SALSA DE TOMATE 11,50
CALLOS GUISADOS    11,50
ALITAS DE POLLO PICANTES    10,50
PULPO A LA GALLEGA    23,00

GAMBAS AL AJILLO    18,70
SEPIA TROCEADA A LA PLANCHA   16,00
NAVAJAS A LA PLANCHA    21,00
ALMEJAS A LA PLANCHA    17,00
ALMEJAS A LA MARINERA    18,50
BERBERECHOS A LA PLANCHA   18,00
ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA   18,00
MEJILLONES A LA MARINERA   17,00
MEJILLONES AL VAPOR    16,00
OSTRAS AL NATURAL (3 UNIDADES)   15,00
CEVICHE DE CORVINA   19,50
TARTAR DE SALMÓN    19,50
TARTAR DE ATÚN ROJO DEL MEDITERRÁNEO  24,00
ANCHOAS (8 UNIDADES)      27,00
BOQUERÓN EN VINAGRE     11,00
GAMBITA A LA PLANCHA O FRITA   23,50TUMBET HECHO AL MOMENTO   13,00

EXTRA HUEVO FRITO    1,50

PIMIENTOS DE PADRÓN    12,00
PATATAS BRAVAS     12,00
ESPÁRRAGOS VERDES A LA PLANCHA   11,50
CHAMPIÑONES A LA PLANCHA   11,00
ALCACHOFAS A LA PLANCHA (3 UNIDADES) 13,50

Algo de verduras

Sopas
GAZPACHO CASERO (TEMPORADA)   9,00
CREMA DE VERDURAS    9,00

SOPAS MALLORQUINAS    11,00
CREMA DE GAMBAS    11,00
SOPA DE PESCADO    12,00

Pastas
ESPAGUETI AL AJO Y PEREJIL   11,00
ESPAGUETI BOLOÑESA    14,00
ESPAGUETI A LA MARINERA    19,00
PAPPARDELLE CON SETAS Y CREMA DE TRUFA  19,00 
PAPPARDELLE CON SALMÓN   19,00 

ENSALADA MIXTA     9,00

TRAMPÓ MALLORQUÍN CON ATÚN  12,00

ENSALADA MIXTA CON ATÚN   12,00

ENSALADA MOZZARELLA DE BUFFALA CON
TOMATE Y AGUACATE    15,50

ENSALADA DE QUESO DE CABRA CON 
MIEL Y FRUTOS SECOS    15,50

ENSALADA CÉSAR CON POLLO CRUJIENTE 15,50

ENSALADA DE GAMBAS, AGUACATE Y 
SALSA ROSA    19,50

PAN, ACEITUNAS Y ALIOLI (POR PERSONA)  1,90*



1/2 CONEJO     18,00
CODORNICES (3 UNIDADES)   18,00
PECHUGA DE POLLO    18,00
SOLOMILLO DE CERDO IBÉRICO   24,00
CHULETAS DE CORDERO LECHAL   26,00
PINCHO ESPECIAL DE LA CASA (POLLO Ó CERDO)  22,00

PRESA IBÉRICA     24,00
ENTRECOTE DE TERNERA    24,00
ENTRECOTE DE VACA    32,00
SOLOMILLO DE TERNERA    32,00
CHULETÓN DE TERNERA     33,00
CHULETÓN DE VACA MADURADO (APROX. 30-40 DÍAS) 39,00
T-BONE DE VACA (2 PERS.)    70,00
HAMBURGUESA DE VACA*    17,00
*EXTRA QUESO +1€ / EXTRA BACON + 1€

HAMBURGUESA DE BLACK ANGUS*   17,00
*EXTRA QUESO +1€ / EXTRA BACON + 1€

  SALSA PIMIENTA VERDE 4,50€ / SALSA ROQUEFORT 4,50€
SALSA DE SETAS CON TRUFA 4,50€

PAELLA ESPECIAL MIXTA    21,00
PAELLA CIEGA MIXTA    19,50
PAELLA CIEGA DE PESCADO Y MARISCO  19,50
ARROZ NEGRO DE SEPIA (CIEGO)   19,50
PAELLA DE BOGAVANTE    45,00
ARROZ BRUT (CALDOSO)    18,00
ARROZ A LA MARINERA (CALDOSO)   21,00
PAELLA DE VERDURAS    19,00
PAELLA DE BACALAO Y VERDURAS   19,50
FIDEUÁ DE PESCADO Y MARISCO (CIEGA)  19,50
FIDEUÁ NEGRA DE SEPIA (CIEGA)   19,50

MÍNIMO 2 PERSONAS
PRECIO POR PERSONA

ESCALOPE DE POLLO    18,00
CHULETAS DE CORDERO LECHAL 
FRITAS CON AJOS    27,00
MAGRET DE PATO CON FRESAS Y 
PEDRO XIMÉNEZ    24,00
CABRITO AL HORNO ESTILO MEDITERRÁNEO  27,00
ESCALDUMS DE FARAONA    22,00
PATO ASADO EN SU JUGO    24,00
PALETILLA DE CORDERO LECHAL AL HORNO 30,00
LECHONA CONFITADA    24,00
LOMO CON COL     19,00

BERENJENAS RELLENAS DE CARNE   19,00

Carnes 

SALMÓN      23,00
SEPIA      21,00
DORADA      25,00
CALAMAR    24,00
LUBINA PARA 2 PERS. (*POR PERSONA)   30,00* 
RODABALLO     29,00
RAPE      30,00
MERLUZA " DE PINCHO "    28,00
PARRILLADA DE PESCADOS Y MARISCOS   45,00*
MÍNIMO 2 PERS. (*POR PERSONA)

PARRILLADA DE MARISCOS    45,00*   
MÍNIMO 2 PERS. (*POR PERSONA)

PARRILLADA DE MARISCOS CON BOGAVANTE 130,00
BOGAVANTE A LA PLANCHA    38,00
GALLO DE SAN PEDRO A LA PLANCHA   S.M.
CAP ROIG A LA PLANCHA     S.M. 
PARA 2 PERSONAS    

Pescados o mariscos a la
plancha

S.M: PRECIO SEGÚN MERCADO

Pescados
SALMÓN AL CAVA     25,00
DORADA A LA SAL     26,00
DORADA A LA MALLORQUINA   26,00
LUBINA A LA SAL 2 PERS./(*POR PERSONA) 33,00*
LUBINA A LA MALLORQUINA 2 PERS./(*POR PERSONA) 33,00*
GALLO DE SAN PEDRO FRITO CON AJOS Y CEBOLLA 
CRUJIENTE     S.M.
BACALAO A LA MALLORQUINA   25,00
BACALAO CON TUMBET    25,00
RAPE A LA MARINERA    33,00

ZARZUELA DE PESCADOS Y MARISCOS   45,00*  
MÍNIMO 2 PERS./(PRECIO POR PERSONA) 
CALDERETA DE BOGAVANTE    45,00 

HAMBURGUESA CON QUESO Y PATATAS  8,90
ESPAGUETI BOLOÑESA    8,90
NUGGETS CASEROS DE POLLO CON PATATAS  9,50
CROQUETAS DE POLLO CON JAMÓN Y PATATAS  9,50
FILETE DE PESCADO A LA PLANCHA
CON PATATAS     14,00

Para los peques

PAN, ACEITUNAS Y ALIOLI (POR PERSONA)  1,90*



Tapes

“Les tapes són
petites porcions

de felicitat
compartida.”

Sabors de Mallorca
PA AMB OLI    4,90
PA AMB OLI AMB PERNIL IBÈRIC I FORMATGE  17,00
CARAGOLS       13,50
FRIT MALLORQUÍ DE XAI     11,50
FRIT MARINER       16,00
FRIT DE MATANCES (PORC)     11,50
PICA-PICA DE SÍPIA      14,50
LLENGUA AMB TÀPERES   11,50

Amanides

GRAELLADA DE VERDURES     17,00

MELÓ AMB PERNIL IBÈRIC     16,00

Fritures
CROQUETES DE POLLASTRE AMB PERNIL IBÈRIC 13,60
CERVELLETS ARREBOSSATS     12,00
CRUIXENT DE SOBRASSADA AMB MEL  12,00
DÀTILS AMB BACÓ      10,00
DAUETS DE BACALLÀ     12,00
CALAMAR A L’ANDALUSA      18,95
CALAMARSONS FREGITS     16,00
PEIXETS FREGITS “SONSO” (EN TEMPORADA)  18,50

Els de sempre

XORIÇOS A LA BRASA     14,00

PERNIL SERRÀ     17,00
PERNIL IBÈRIC DE GLA 100%    31,00
FORMATGE MAONÈS      16,00 

MEDALLONS DE FOIE-GRAS AMB MADUIXES I CALVADOS 19,90
OUS TRENCATS AMB PERNIL IBÈRIC   16,00
TRUITA DE PATATES AMB CEBA    12,00
AMANIDA RUSSA AMB TONYINA     9,50
MANDONGUILLES CASOLANES AMB SALSA DE TOMÀQUET  11,50
TRIPA GUISADA     11,50
ALES DE POLLASTRE PICANTS     10,50
POP A LA GALLEGA     23,00

GAMBES AMB ALLADA    18,70
SÍPIA TROSSEJADA A LA PLANXA   16,00
NAVALLES A LA PLANXA     21,00
CLOÏSSES A LA PLANXA      17,00
CLOÏSSES A LA MARINERA     18,50
ESCOPINYES A LA PLANXA     18,00
ZAMBURIÑAS A LA PLANXA    18,00
MUSCLOS A LA MARINERA      17,00
MUSCLOS AL VAPOR      16,00
OSTRES NATURALS (3 UNITATS)     15,00
CEVICHE DE CORBINA    19,50
TÀRTAR DE SALMÓ     19,50
TARTAR DE TONYINA VERMELLA DEL MEDITERRANI 24,00
ANXOVES (8 UNITATS)      27,00
ALADROC EN VINAGRE    11,00
GAMBETA A LA PLANXA O FREGIDA   23,50TUMBET FET AL MOMENT   13,00

EXTRA OU FRIT    1,50

PEBROTS DE PADRÓN    12,00
PATATES BRAVES     12,00
ESPÀRRECS VERDS A LA PLANXA    11,50
XAMPINYONS A LA PLANXA     11,00
CARXOFES A LA PLANXA (3 UNITATS)  13,50

Alguna cosa de verdures

Sopes
GASPATXO CASOLÀ (TEMPORADA)     9,00
CREMA DE VERDURES    9,00

SOPES MALLORQUINES    11,00
CREMA DE GAMBES    11,00
SOPA DE PEIX      12,00

Pastes
ESPAGUETIS AMB ALL I JULIVERT    11,00
ESPAGUETIS A LA BOLONYESA     14,00
ESPAGUETIS A LA MARINERA     19,00
PAPPARDELLE AMB BOLETS I CREMA DE TÒFONA  19,00 
PAPPARDELLE AMB SALMÓ    19,00 

AMANIDA MIXTA       9,00

TREMPÓ MALLORQUÍ AMB TONYINA   12,00

AMANIDA MIXTA AMB TONYINA    12,00

AMANIDA DE MOZZARELLA DE BÚFALA AMB
TOMÀQUET I ALVOCAT     15,50

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA AMB MEL
I FRUITA SECA      15,50

AMANIDA CÈSAR AMB POLLASTRE CRUIXENT 15,50

AMANIDA DE GAMBES, ALVOCAT I 
SALSA ROSA    19,50

PA, OLIVES I ALIOLI (PER PERSONA)   1,90*



1/2 CONILL      18,00
GUATLLES (3 UNITATS)     18,00
PIT DE POLLASTRE      18,00
RELLOM DE PORC IBÈRIC     24,00
COSTELLES DE XAI    26,00
BROQUETA ESPECIAL DE LA CASA 
(POLLASTRE O PORC)  

22,00

PRESA IBÈRICA     24,00
ENTRECOT DE VEDELLA      24,00
ENTRECOT DE VACA    32,00
FILET DE VEDELLA      32,00
XULETÓ DE VEDELLA     33,00
XULETÓ DE VACA MADURAT  (APROX. 30-40 DIES)  39,00
T-BONE DE VACA (2 PER.)    70,00
HAMBURGUESA DE VEDELLA*     17,00
*EXTRA FORMATGE +1 € / EXTRA BACÓ +1 €

HAMBURGUESA DE BLACK ANGUS*   17,00
*EXTRA FORMATGE +1 € / EXTRA BACÓ +1 €

  SALSA PEBRE VERD 4,50€ / SALSA ROQUEFORT 4,50€
SALSA DE BOLETS AMB TÒFONA 4,50€

PAELLA MIXTA ESPECIAL    21,00
PAELLA CEGA MIXTA     19,50
PAELLA CEGA DE PEIX I MARISC    19,50
ARRÒS NEGRE DE SÍPIA (CEGA)     19,50
PAELLA DE LLAGOSTA      45,00
ARRÒS BRUT (CALDÓS)      18,00
ARROZ A LA MARINERA (CALDOSO)   21,00
PAELLA DE VERDURA      19,00
PAELLA DE BACALLÀ I VERDURA     19,50
FIDEUÀ DE PEIX I MARISC (CEGA)    19,50
FIDEUÀ NEGRA DE SÍPIA (CEGA)     19,50

MÍNIM 2 PERSONES
PREU PER PERSONA

ESCALOP DE POLLASTRE     18,00

COSTELLES D’ANYELL FREGIDES
AMB ALLS      27,00
MAGRET D’ÀNEC AMB MADUIXES I 
PEDRO XIMÉNEZ    24,00
CABRIT AL FORN ESTIL MEDITERRANI   27,00
ESCALDUMS DE FARAONA      22,00
ÀNEC ROSTIT AMB SUQUET     24,00
ESPATLLA D’ANYELL AL FORN   30,00
PORCELLA CONFITADA     24,00
LLOM AMB COL     19,00

ALBERGÍNIES FARCIDES DE CARN   19,00

Carns

SALMÓ        23,00
SÍPIA       21,00
DAURADA        25,00
CALAMAR    24,00
LLLOBARRO PER A 2 PER. (*PER PERSONA)    30,00* 
TURBOT       29,00
RAP      30,00
LLUÇ DE PALANGRE      28,00
GRAELLADA DE PEIX I MARISCS    45,00*
MÍNIM 2 PER. (*PER PERSONA)

GRAELLADA DE MARISC     45,00*   
MÍNIM 2 PER. (*PER PERSONA)

GRAELLADA DE MARISCS AMB LLAGOSTA 130,00
LLAGOSTA A LA PLANXA      38,00
GALL DE SANT PERE A LA PLANXA     S.M.
CAP ROIG A LA PLANXA       S.M. 
PER 2 PERSONES     

Peixos  i mariscs a la 
planxa

S.M: PREU SEGONS MERCAT

Peixos
SALMÓ AL CAVA      25,00
DAURADA A LA SAL       26,00
DAURADA A LA MALLORQUINA    26,00
LLOBARRO A LA SAL 2 PER./(*PER PERSONA)  33,00*
LLOBARRO A LA MALLORQUINA 2 PER./(*PER PERSONA)    33,00*
GALL DE SANT PERE FREGIT AMB ALLS  
I CEBA CRUIXENT      S.M.
BACALLÀ A LA MALLORQUINA    25,00
BACALLÀ AMB TUMBET     25,00
RAP A LA MARINERA      33,00

SARSUELA DE PEIXOS I MARISCS    45,00*  
MÍNIM 2 PER./(PREU PER PERSONA)   
CALDERETA DE LLAGOSTA      45,00 

HAMBURGUESA AMB FORMATGE I PATATES  8,90
ESPAGUETIS A LA BOLONYESA     8,90
NUGGETS DE POLLASTRE CASOLANS  AMB PATATAS  9,50
CROQUETES DE POLLASTRE AMB PERNIL I PATATES  9,50
FILET DE PEIX A LA PLANXA AMB PATATES 14,00

Per als petits

PA, OLIVES I ALIOLI (PER PERSONA)   1,90*

Carns a la brasa



Tapas

“Tapas are 
li�le bites of 

happine�, made 
for sharing.”

Flavors of Mallorca

TONGUE WITH CAPERS   11,50

FRIT DE MATANCES (PORC)
PORK WITH POTATOES MAJORCAN STYLE   11,50

FRITO MALLORQUIN: LAMB LI VER MALLORCAN STYLE 11,50

Salads

GRILLED VEGETABLE PLATTER     17,00

MELON WITH IBERICO HAM     16,00

PA AMB OLI ((BREAD WITH TOMATO AND OIL)  4,90

SNAILS MALLORCAN STYLES     13,50

FRITO MARINERO:
PAN-FRIED SEAFOOD WITH POTATOES     16,00

Fried
CROQUETTES WITH CHICKEN OR IBERIAN HAM  13,60
BATTERED BRAINS    12,00
CRISPY SOBRASADA WITH HONEY   12,00
DATES WITH BACON     10,00
MORSELS OF COD      12,00
ANDALUSIAN-STYLE SQUID     18,95
FRIED BABY SQUIDS     16,00
FRIED SMALL FISH “SONSO” (SEASONAL)  18,50

Classics Fish and Seafood

GRILLED MINI CHORIZOS     14,00

SERRANO HAM    17,00
100% IBERICO BELLOTA HAM    31,00
CHEESE BOARD       16,00 

WITH IBERIAN HAM      16,00

FOIE MEDALLIONS WITHSTRAWBERRIES AND CALVADOS 19,90
FRIED EGG ON CRISPY FRIED POTATOES

SPANISH OMELETTE WITH ONION    12,00
RUSSIAN SALAD WITH TUNA     9,50
HOMEMADE MEATBALLS WITH TOMATO SAUCE  11,50
STEWED TRIPE     11,50
SPICY CHICKEN WINGS      10,50
GALICIAN-STYLE OCTOPUS    23,00

GARLIC PRAWNS      18,70
GRILLED CHOPPED CUTTLEFISH    16,00
GRILLED RAZOR CLAMS    21,00
GRILLED VENUS CLAMS     17,00
SAILOR-STYLE VENUS CLAMS     18,50
GRILLED SCALLOPS     18,00
GRILLED SCALLOPS    18,00
SAILOR-STYLE MUSSELS      17,00
STEAMED MUSSELS      16,00
NATURAL OYSTERS (3 UNITS)     15,00
CORVINA CEVI     19,50
SALMON TARTARE     19,50
RED TUNA TARTARE  24,00
ANCHOVIES (8 PIECES)      27,00
WHITE ANCHOVIES MARINATED IN VINEGAR 11,00
GRILLED OR FRIED BABY PRAWNS   23,50

PICA-PICA: CUTTLEFISH STEW    14,50

FRESHLY MADE TUMBET   13,00
EXTRA FRIED EGG    1,50

PADRÓN PEPPERS      12,00
PATATAS BRAVAS     12,00
GRILLED GREEN ASPARAGUS    11,50
GRILLED CHAMPIGNONS     11,00
GRILLED ARTICHOKES (3 UNITS)  13,50

Vegetables

PA AMB OLI WITH IBERIAN HAM AND CHEESE  17,00

Soups
HOMEMADE GAZPACHO (SEASONAL)   9,00
VEGETABLE CREAM SOUP     9,00

MALLORQUIN SOUPS (ABBAGE, PORK, AND BREAD)  11,00
SHRIMP CREAM      11,00
FISH SOUP     12,00

Pastas
SPAGHETTI WITH GARLIC AND PARSLEY 11,00
SPAGHETTI BOLOGNESE     14,00
SEAFOOD SPAGHETTI      19,00
PAPPARDELLE WITH MUSHROOMS AND TRUFFLE CREAM  19,00 
PAPPARDELLE WITH SALMON    19,00 

MIXED SALAD       9,00

TREMPÓ (TOMATE, PAPRIKA, ZWIEBEL UND THUNFISC) 12,00

MIXED SALAD WITH TUNA     12,00

BUFFALO MOZZARELLA SALAD WITH
TOMATO AND AVOCADO     15,50

GOAT CHEESE SALAD WITH HONEY 
AND NUTS      15,50

CAESAR SALAD WITH CRISPY CHICKEN 15,50

SHRIMP, AVOCADO, AND PINK 
SAUCE SALAD     19,50

BREAD, OLIVES AND AIOLI (PER PERSON)   1,90*



HALF RABBIT      18,00
QUAILS (3 UNITS)     18,00
CHICKEN BREAST     18,00
IBERICO PORK TENDERLOIN     24,00
LAMB CHOPS      26,00
SPECIAL HOUSE SKEWER
(CHICKEN OR PORK)

22,00

IBERIAN PORK SHOULDER STEAK    24,00
BEEF ENTRECOTE      24,00
VEAL ENTRECOTE     32,00
BEEF TENDERLOIN     32,00
BEEF RIB STEAK      33,00
AGED BEEF RIB STEAK  (APPROX. 30-40 DAYS)  39,00
T-BONE STEAK (2 PERS.)     70,00
GALICIAN BEEF BURGER*     17,00
*EXTRA CHEESE +1€ / EXTRA BACON +1€

BLACK ANGUS BURGER*     17,00
*EXTRA CHEESE +1€ / EXTRA BACON +1€

  GREEN PEPPER SAUCE 4,50€ /ROQUEFORT SAUCE 4,50€

SPECIAL MIXED PAELLA      21,00
BLIND MIXED PAELLA     19,50
BLIND SEAFOOD PAELLA     19,50
BLACK RICE WITH CUTTLEFISH (BLIND)  19,50
LOBSTER PAELLA      45,00
SOUPY RICE (ARRÒS BRUT)     18,00
SAILOR-STYLE SOUPY RICE    21,00
VEGETABLE PAELLA      19,00
COD AND VEGETABLE PAELLA     19,50
FISH AND SEAFOOD FIDEUÀ (BLIND)    19,50
BLACK SQUID INK FIDEUÀ (BLIND)    19,50

MINIMUM 2 PEOPLE
PRICE PER PERSON

MUSHROOM SAUCE WITH TRUFFLE 4,50€

CHICKEN ESCALOPE      18,00

FRIED SUCKLING LAMB CHOPS
WITH GARLIC      27,00
DUCK MAGRET WITH STRAWBERRIES AND
PEDRO XIMÉNEZ    24,00
MEDITERRANEAN-STYLE ROASTED KID GOAT  27,00
GUINEA FOWL STEW       22,00
ROASTED DUCK IN ITS JUICE     24,00
ROASTED SUCKLING LAMB SHOULDER 30,00
CONFIT SUCKLING PIG     24,00
LOIN WITH CABBAGE      19,00

STUFFED EGGPLANTS WITH MEAT   19,00

MeatsRice

SALMON       23,00
CUTTLEFISH      21,00
SEA BREAM        25,00
SQUID     24,00
SEA BASS FOR 2 PERS. (*PER PERSON)    30,00* 
TURBOT       29,00
MONKFISH    30,00
LINE-CAUGHT HAKE      28,00
FISH AND SEAFOOD GRILL    45,00*
FOR MIN 2 PERS.. (*PER PERSON)

SEAFOOD GRILL    45,00*   
FOR MIN 2 PERS. (*PER PERSON)

SEAFOOD GRILL WITH LOBSTER  130,00
GRILLED LOBSTER      38,00
GRILLED JOHN DORY      S.M.
GRILLED SCORPION FISH     S.M. 

    

Gried Fish or Seafood

S.M: PRICE ACCORDING TO MARKET

Fishes
SALMON WITH CAVA     25,00
SALT-BAKED SEA BREAM       26,00
MALLORQUIN-STYLE SEA BREAM    26,00
SALT-BAKED SEA BASS 2PERS./(*PER PERSON)  33,00*
MALLORQUIN-STYLE SEA BASS
2 PERS./(*PER PERSONA)  

  33,00*
 

JOHN DORY FRIED WITH GARLIC AND ONION  S.M.
MALLORQUIN-STYLE COD      25,00
COD WITH TUMBET       25,00
MONKFISH IN SAILOR SAUCE     33,00

FISH AND SEAFOOD STEW    45,00*  
FOR MIN 2 PERS./(*PER PERSON)   
LOBSTER STEW     45,00 

BURGER WITH FRIES    8,90
SPAGHETTI BOLOGNESE    8,90
HOMEMADE CHICKEN NUGGETS WITH FRIES  9,50
CHICKEN CROQUETTES WITH HAM AND FRIES  9,50
GRILLED FISH FILLET WITH FRIES  14,00

For the Kids

Gried meats

BREAD, OLIVES AND AIOLI (PER PERSON)   1,90*



Tapas

“Tapas sind kleine
 Glücksmomente 

zum Teilen.”

Aromen von Mallorca

ZUNGE MIT KAP     11,50

FRIT DE MATANCES (PORC)
SCHWEINEFLEISCH MIT KARTOFFELN NACH MALLORQUINISCHER ART  11,50

FRITO MALLORQUIN: LAMMLEBER MALLORQUINISCHER ART 11,50

Salate

GEMÜSEGRILLPLATTE      17,00

MELONE MIT IBERISCHEM SCHINKEN   16,00

PA AMB OLI (BROT MIT TOMATE UND ÖL)  4,90

SCHNECKEN AUF MALLORQUINISCHE ART  13,50

FRITO MARINERO:
GEBRATENE MEERESFRÜCHTE AUF SEEMANNSART MIT KARTOFFELN  16,00

Frittiert
KROKETTEN MIT HÜHNCHEN ODER IBERISCHEM SCHINKEN 13,60
PANIERTE GEHIRNE    12,00
KNUSPRIGE SOBRASADA MIT HONIG   12,00
DATTELN IM SPECKMANTEL    10,00
KABELJAU-HÄPPCHEN     12,00
TINTENFISCH ANDALUSISCHER ART    18,95
FRITTIERTE KLEINE TINTENFISCHE    16,00
FRITTIERTE KLEINE FISCHE “SONSO”    18,50

Klassiker Fischgerichte und Meeresfrüchte

GEGRILLTE KLEINE CHORIZOS   14,00

SERRANO SCHINKEN   17,00
100% IBERICO BELLOTA SCHINKEN KÄSEPLATTE  31,00

KÄSEPLATTE       16,00 

MIT IBERISCHEM SCHINKEN     16,00

FOIE MEDAILLONS MIT ERDBEEREN UND CALVADOS 19,90
SPIEGELEI ÜBER KNUSPRIGEN BRATKARTOFFELN

SPANISCHES KARTOFFELOMELETT MIT ZWIEBELN  12,00
RUSSISCHER SALAT MIT THUNFISCH    9,50
HAUSGEMACHTE FLEISCHBÄLLCHEN IN TOMATENSAUCE  11,50
GESCHMORTE KUTTELN    11,50
WÜRZIG-SCHARFE HÜHNERFLÜGEL     10,50
GALICISCHER OKTOPUS    23,00

GARNELEN IN KNOBLAUCH    18,70
GEGRILLTE ZERTEILTE SEPIA    16,00
GEGRILLTE MESSERMUSCHELN    21,00
GEGRILLTE VENUSMUSCHEL    17,00
VENUSMUSCHEL AUF SEEMANNSART   18,50
GEGRILLTE HERZMUSCHELN    18,00
GEGRILLTE ZAMBURIÑAS (JAKOBSMUSCHELN) 18,00
MIESMUSCHELN AUF SEEMAN     17,00
GEDÄMPFTE MIESMUSCHELN     16,00
NATURBELASSENE AUSTERN (3 STÜCK)  15,00
CEVICHE (MEERBRASSE)    19,50
LACHSTARTAR     19,50
ROTER THUNFISCHTARTAR  24,00
SARDELLEN (8 STÜCK)      27,00
IN ESSIG MARINIERTE SARDELLEN   11,00
KLEINE GARNELEN VOM GRILL ODER FRITTIERT  23,50

PICA-PICA: TINTENFISCH EINTOPF ZUNGE MIT KAPERN 14,50

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL    11,50

Veget�isch
TUMBET FRISCH ZUBEREITET  13,00

EXTRA SPIEGELEI    1,50
GESCHICHTETE KARTOFFELN UND MEDITERRANES GEMÜSE IN TOMATENSOßE

GEBRATENE GRÜNE PAPRIKA MIT MEERSALZ
PADRÓN PEPPERS      12,00

GEGRILLTE ARTISCHOCKEN (3 STÜCK) 13,50

FRIED POTATOES IN SPICY SAUCE
PATATAS BRAVAS     12,00

GEGRILLTE CHAMPIGNONS     11,00

PA AMB OLI MIT IBERISCHEM SCHINKEN UND KÄSE  17,00

Suppen
HAUSGEMACHTES TOMATEN GAZPACHO SAISONAL  9,00
GEMÜSECREMESUPPE     9,00

MALLORQUINISCHE SUPPEN(KOHL, SCHWEINEFLEISCH UND BROT) 11,00
GARNELENCREMESUPPE     11,00
FISCHSUPPE     12,00

Nudelgerichte
SPAGHETTI MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE 11,00
SPAGHETTI BOLOGNESE     14,00
MEERESFRÜCHTE-SPAGHETTI     19,00
PAPPARDELLE MIT PILZEN UND TRÜFFELCREME 19,00 
PAPPARDELLE MIT LACHS    19,00 

GEMISCHTER SALAT      9,00

MALLORQUINISCHER TRAMPÓ
(TOMATE, PAPRIKA, ZWIEBEL UND THUNFISCH) 12,00

GEMISCHTER SALAT MIT THUNFISCH    12,00

SALLAD MED BUFFELMOZZARELLA, TOMAT
OCH AVOKADO      15,50

ZIEGENKÄSESALAT MIT HONIG
UND NÜSSEN      15,50

CAESAR-SALAT MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHEN 15,50

GARNELEN-AVOCADO-SALAT MIT
COCKTAILSOßE     19,50

BROT, OLIVEN UND AIOLI (PRO PERSON)   1,90*



HALBES KANINCHEN      18,00
WACHTELN (3 STÜCK)    18,00
HÄHNCHENBRUST     18,00
IBERISCHES SCHWEINEFILET    24,00
LAMMKOTELETTS      26,00
SPEZIALSPIEß DES HAUSES
(HÄHNCHEN ODER SCHWEIN)

22,00

IBERISCHES     24,00
RINDERENTRECOTE      24,00
VEAL ENTRECOTE     32,00
RINDERFILET      32,00
RINDERRIPPE      33,00
GEREIFTES RINDERRÜCKENSTEAK (CA. 30-40 TAGE)  39,00
T-BONE-STEAK FÜR 2 PERS.     70,00
GALICISCHER RINDERBURGER*     17,00
*EXTRA KÄSE +1€ / EXTRABACON +1€

BLACK ANGUS BURGER*     17,00
*EXTRA KÄSE +1€ / EXTRABACON +1€

SPEZIELLE PAELLA MIXTA (FISCH UND FLEISCH) 21,00
SCHALENFREIE PAELLA MIXTA (FISCH UND FLEISCH) 19,50
SCHALENFREIE MEERESFRÜCHTE-PAELLA 19,50
SCHWARZER REIS MIT SEPIA (SCHALENFREI)  19,50
HUMMER-PAELLA      45,00
ARRÒS BRUT (REISEINTOPF)     18,00
REISGERICHT MIT MEERESFRÜCHTEN (SUPPIG)  21,00
GEMÜSEPAELLA     19,00
KABELJAU- UND GEMÜSEPAELLA     19,50
FISCH- UND MEERESFRÜCHTE-FIDEUÀ (SCHALENFREI)19,50
SCHWARZE TINTENFISCH-FIDEUÀ (SCHALENFREI) 19,50

*PAELLAS UND FIDEUÁ MINDESTENS 2 PERSONEN
PREIS PRO PERSON

  SAUCENGRÜNE PFEFFERSAUCE 4,50€ /ROQUEFORT-SAUC 4,50€
SVAMPSÅS MED TRYFFEL 4,50€

HÜHNERSCHNITZEL      18,00

GEBRATENE MILCHLAMMKOTELETTS
MIT KNOBLAUCH      27,00
ENTENBRUST MIT ERDBEEREN UND
PEDRO XIMÉNEZ    24,00
MEDITERRANER STIL GEBACKENES ZICKLEIN  27,00
ESCALDUMS DE FARAONA (PERLHUHN-EINTOPF) 22,00
ROASTED DUCK IN ITS JUICE     24,00
GEBRATENE ENTE IN IHREM SAFT  30,00
KONFITIERTES SPANFERKEL     24,00
SCHWEINELENDE MIT KOHL     19,00

GEFÜLLTE AUBERGINEN MIT FLEISCH   19,00

FleischgerichteReisgerichte und Paea

LACHS        23,00
SEPIA      21,00
DORADE        25,00
TINTENFISCH     24,00
WOLFSBARSCH FÜR 2 PERS. (PRO PERSON)    30,00* 
STEINBUTT       29,00
SEETEUFEL     30,00
“ANGELHAKEN“-MERLUZA     28,00
FISCH- UND MEERESFRÜCHTEGRILL    45,00*
FÜR 2 PERSONEN. (*PRO PERSON)

MEERESFRÜCHTEGRILL     45,00*   
FÜR 2 PERSONEN. (*PRO PERSON)

MEERESFRÜCHTEGRILL MIT HUMMER  130,00
HUMMER       38,00
PETERSFISCH       S.M.
DRACHENKOPF       S.M. 

    

Gegriter Fisch oder Meeresfrüchte

S.M: PREIS JE NACH MARKTANGEBOT

Fishes
LACHS MIT CAVA     25,00
IM SALZ GEBACKENE DORADE      26,00
MALLORQUINISCHE ART DORADE    26,00
SPINAT, PINIENKERNE, ROSINEN

IM SALZ GEBACKENER WOLFSBARSCH 33,00*
FÜR MIN. 2 PERS./(PRO PERSON)

GEBRATENE PETERSFISCH MIT KNOBLAUCH UND ZWIEBEL  S.M.

KABELJAU AUF MALLORQUINISCHE ART   25,00
SPINAT, PINIENKERNE, ROSINEN

KABELJAU MIT TUMBET      25,00

ZARZUELA (FISCH- UND MEERESFRÜCHTE-EINTOPF)   45,00*  
FÜR MIN. 2 PERS./(PRO PERSON)  

CALDERET: HUMMER-EINTOPF  45,00 

SEETEUFEL AUF SEEMANNSART    33,00

BURGER MIT POMMES    8,90
SPAGHETTI BOLOGNESE HAUSGEMACHTE 8,90
HÄHNCHENNUGGETS MIT POMMES   9,50
HÜHNERKROKETTEN MIT POMMES   9,50
GEGRILLTES FISCHFILET MIT POMMES  14,00

Für die Kleinen

Gegrit

WOLFSBARSCH AUF MALLORQUINISCHE ART
SPINAT, PINIENKERNE, ROSINEN
FÜR MIN. 2 PERS./(PRO PERSON)

  33,00*

BROT, OLIVEN UND AIOLI (PRO PERSON)   1,90*



Tapes

“Les tapas sont 
de petites portions

 de bonheur à partager.”

Saveurs de Majorque
PA AMB OLI (PAIN À LA TOMATE ET À L’HUILE) 4,90
PA AMB OLI AVEC JAMBON IBÉRIQUEE ET FROMAGE  17,00
ESCARGOTS    13,50
FRIT MALLORQUIN D’AGNEAU    11,50
FRIT AVEC DE FRUITS DE MER   16,00
FRIT (PORC)     11,50
PICA-PICA DE SEICHE    14,50
LANGUE DE BOEUF AUX CÂPRES  11,50

Salades

GRILLADE DE LÉGUMES    17,00

MELON AU JAMBON IBÉRIQUE   16,00

Frites
CROQUETTES DE POULET OU JAMBON IBÉRIQUE 13,60
CERVELLES PANÉES    12,00
CROUSTILLANT DE SOBRASADA AU MIEL  12,00
DATTES AU BACON      10,00
BOUCHÉES DE MORUE     12,00
CALMAR À L’ANDALOUSE      18,95
PETITS CALMARS FRITS     16,00
PETITS POISSONS FRITS “SONSO”   18,50

Les classiques Fruits de mer

PETITS CHORIZOS GRILLÉS     14,00

JAMBON SERRANO    17,00
JAMBON IBÉRIQUE DE BELLOTA 100%  31,00
PLATEAU DE FROMAGES      16,00 

MÉDAILLONS DE FOIE AUX FRAISES ET CALVADOS 19,90
OEUFS FRITS AU JAMBON IBÉRIQUE   16,00
TORTILLA ESPAGNOLE À L’OIGNON    12,00
SALADE RUSSE AU THON     9,50
BOULETTES DE VIANDE MAISON À LA SAUCE TOMATE  11,50
TRIPES MIJOTÉES     11,50
AILES DE POULET ÉPICÉES      10,50
POULPE À LA GALICIENNE    23,00

CREVETTES À L’AIL    18,70
SEICHE GRILLÉE COUPÉE    16,00
COUTEAUX GRILLÉS      21,00
PALOURDES GRILLÉES      17,00
PALOURDES À LA MARINIÈRE     18,50
COQUES GRILLÉES    18,00
PÉTONCLES GRILLÉS    18,00
MOULES À LA MARINIÈRE      17,00
MOULES À LA VAPEUR     16,00
HUÎTRES NATURELLES (3 UNITÉS)     15,00
CEVICHE DE COURBINE    19,50
TÀRTAR DE SALMÓ     19,50
TARTARE DE SAUMON  24,00
ANCHOIS (8 PIÈCES)       27,00
BOQUERONES MARINÉS AU VINAIGRE   11,00
PETITES CREVETTES GRILLÉES OU FRITES  23,50TUMBET PRÉPARÉ À LA COMMANDE  13,00

EXTRA OU FRIT    1,50

POIVRONS DE PADRÓN    12,00
PATATAS BRAVAS     12,00
ASPERGES VERTES GRILLÉES    11,50
CHAMPIGNONS GRILLÉS    11,00
ARTICHAUTS GRILLÉS (3 UNITÉS)  13,50

Légumes

Soupes
GAZPACHO MAISON (DE SAISON)    9,00
CRÈME DE LÉGUMES   9,00

SOPES MALLORQUINES (SOUPE AUX LÉGUMES AVEC PAIN)11,00
CRÈME DE CREVETTES   11,00
SOUPE DE POISSON     12,00

Pâtes
SPAGHETTI À L’AIL ET AU PERSIL    11,00
SPAGHETTI BOLOGNAISE    14,00
SPAGHETTI À LA MARINARA     19,00
PPAPPARDELLE AUX CHAMPIGNONS ET CRÈME DE TRUFFE 19,00 
PAPPARDELLE AU SAUMON    19,00 

SALADE MIXTE       9,00

TREMPÓ      12,00

SALADE MIXTE AU THON    12,00

SALADE DE MOZZARELLA DI BUFALA
À LA TOMATE ET À L'AVOCAT     15,50

SALADE DE FROMAGE DE CHÈVRE AVEC MIEL ET
FRUITS SECS      15,50

SALADE CÉSAR AU POULET CROUSTILLANT 15,50

SALADE DE CREVETTES, AVOCAT ET
SAUCE COCKTAIL    19,50

PAIN, OLIVES ET AÏOLI (PAR PERSONNE)   1,90*



DEMI-LAPIN      18,00
CAILLES (3 UNITÉS)     18,00
POITRINE DE POULET    18,00
FILET DE PORC IBÉRIQUE     24,00
CÔTELETTES D’AGNEAU DE LAIT  26,00
BROCHETTE SPÉCIALE DE LA MAISON
(POULET OU PORC) 

22,00

ÉPAULE DE PORC IBÉRIQUE    24,00
ENTRECÔTE DE BOEUF     24,00
ENTRECÔTE DE VEAUF    32,00
FILET DE BOEUFA      32,00
CÔTE DE BOEUF     33,00
CÔTE DE BOEUF MATURÉE  (ENV. 30-40 JOURS)  39,00
T-BONE POUR (2 PERS.)    70,00
HAMBURGER DE BOEUF GALICIEN*    17,00
*SUPPLÉMENT FROMAGE +1€ / SUPPLÉMENT BACON +1€

HAMBURGER BLACK ANGUS*  17,00
*SUPPLÉMENT FROMAGE +1€ / SUPPLÉMENT BACON +1€

PAELLA SPÉCIALE MIXTE    21,00
PAELLA DE L’AVEUGLE MIXTE     19,50
PAELLA DE L’AVEUGLE FRUITS DE MER   19,50
RIZ NOIR L’AVEUGLE AVEC SEICHE   19,50
PAELLA AU HOMARD     45,00
ARRÒS BRUT (CALDÓS)      18,00
RIZ À LA MARINÈRE   21,00
PAELLA DE LÉGUMES      19,00
PAELLA DE MORUE ET LÉGUMES     19,50
FIDEUÀ DE POISSONS ET FRUITS DE MER (AVEUGLE) 19,50
FIDEUÀ NOIRE À LA SEICHE (AVEUGLE) 19,50

*PAELLES ET FIDEUÀ MINIMUM 2 PERSONNES
PRIX PAR PERSONNE

  SAUCE AU POIVRON VERT 4,50€ / SAUCE ROQUEFORT 4,50€
SAUCE AUX CHAMPIGNONS ET À LA TRUFFE 4,50€

ESCALOPE DE POULET     18,00

CÔTELETTES D’AGNEAU DE LAIT FRITES
À L’AIL     27,00
MAGRET DE CANARD AUX FRAISES ET
PEDRO XIMÉNEZ    24,00
CHEVREAU AU FOUR À LA MÉDITERRANÉENNE 27,00
FRICASSÉE DE PINTADE    22,00
CANARD RÔTI DANS SON JUS     24,00
ÉPAULE D’AGNEAU DE LAIT AU FOUR   30,00
COCHON DE LAIT CONFIT     24,00
FILET DE PORC AU CHOU    19,00

AUBERGINES FARCIES À LA VIANDE   19,00

ViandesRiz

SAUMON      23,00
SEICHE     21,00
DORADE        25,00
CALAMAR    24,00
BAR POUR 2 PERS.    30,00* 
TURBOT       29,00
LOTTE      30,00
MERLU À LA LIGNE      28,00
GRILLADE DE POISSONS ET FRUITS DE MER   45,00*
POUR MIN 2 PERS.. (*PAR PERSONNE)

GRAELLADA DE MARISC     45,00*   
POUR MIN 2 PERS.. (*PAR PERSONNE)

GRILLADE DE FRUITS DE MER AVEC HOMARD 130,00
HOMARD GRILLÉ     38,00
SAINT-PIERRE GRILLÉ    S.M.
RASCASSE GRILLÉ       S.M. 

    

Poi�ons ou fruits de
mer griés

S.M: PRIX SELON LE MARCHÉ

Poi�ons
SAUMON AU CAVA     25,00
DAURADE EN CROÛTE DE SEL   26,00
DORADE À LA MAJORQUINE     26,00
BAR EN CROÛTE DE SEL 2 PERS./(*PAR PERSONNE)  33,00*
BAR À LA MAJORQUINE 2 PERS./(*PAR PERSONNE)    33,00*

 SAINT-PIERRE FRIT À L’AIL ET OIGNON S.M.
MORUE À LA MAJORQUINE     25,00
MORUE AVEC TUMBET   25,00
LOTTE À LA MARINÈRE     33,00

ZARZUELA DE POISSONS ET FRUITS DE MER   45,00*  
POUR MIN 2 PERS./(PAR PERSONNE)   
RAGOÛT DE HOMARD      45,00 

HAMBURGER AVEC FRITES    8,90
SPAGHETTI BOLOGNAISE     8,90
NUGGETS DE POULET MAISON AVEC FRITES  9,50
CROQUETTES DE POULET AVEC JAMBON ET FRITES  9,50
FILET DE POISSON GRILLÉ AVEC FRITES 14,00

Menu enfants

Viandes griées

PAIN, OLIVES ET AÏOLI (PAR PERSONNE)   1,90*



Tapes

“Le tapas sono piccole porzioni

  di felicità condivisa.”

Sapori di Maiorca
PA AMB OLI (PANE, POMODORO, OLIO)   4,90
PA AMB OLI CON PROSCIUTTO IBERICO E FORMAGGIOE 17,00
LUMACHE        13,50
FRITTO MAIORCHINO DI AGNELLO    11,50
FRITTO ALLA MARINARA    16,00
FRITTO DI MAIALE (MATANZAS)   11,50
PICA-PICA DI SEPPIA    14,50
LINGUA CON CAPPERI   11,50

Insalate

GRIGLIATA DI VERDURE    17,00

MELONE CON PROSCIUTTO IBERICO   16,00

Fritture
CROCCHETTE DI POLLO CON PROSCIUTTO IBERICO  13,60
CERVELLETTI IMPANATI    12,00
CROCCANTE DI SOBRASADA CON MIELE 12,00
DATTERI CON PANCETTA    10,00
BOCCONCINI DI BACCALÀ     12,00
CALAMARI ALL'ANDALUSA    18,95
MOSCARDINI FRITTI    16,00
CICERELLI (SONSO) FRITTI (DI STAGIONE)  18,50

I Classici di Sempre Di pesce o frutti di m�e

SALSICCETTE ALLA GRIGLIA     14,00

PROSCIUTTO CRUDO SERRANO  17,00
PROSCIUTTO IBERICO DI GHIANDA 100%  31,00
FORMAGGIO MAHONÉS       16,00 

MEDAGLIONI DI FOIE GRAS CON FRAGOLE E CALVADOS 19,90
UOVA ROTTE CON PROSCIUTTO IBERICO 16,00
FRITTATA DI PATATE CON CIPOLLA    12,00
INSALATA RUSSA CON TONNO   9,50
POLPETTE FATTE IN CASA CON SALSA DI POMODORO  11,50
TRIPPA IN UMIDO     11,50
ALETTE DI POLLO PICCANTI    10,50
POLPO ALLA GALIZIANA   23,00

GAMBERI ALL'AGLIO    18,70
SEPPIA A PEZZI ALLA PIASTRA   16,00
CANNOLICCHI ALLA PIASTRAA     21,00
VONGOLE ALLA PIASTRA    17,00
VONGOLE ALLA MARINARA    18,50
VONGOLE VERACI ALLA PIASTRA  18,00
CANESTRELLI ALLA PIASTRA    18,00
COZZE ALLA MARINARA      17,00
COZZE AL VAPORE     16,00
OSTRICHE AL NATURALE (3 UNITÀ)    15,00
CEVICHE DI OMBRINA    19,50
TARTARE DI SALMONE    19,50
TARTARE DI TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO  24,00
ACCIUGHE (8 UNITÀ)       27,00
ALICI MARINATE     11,00
GAMBERETTI ALLA PIASTRA O FRITTI   23,50TUMBET FATTO AL MOMENTO  13,00

EXTRA UOVO FRITTO    1,50
(SFORMATO DI VERDURE FRITTE AL FORNO)

PEPERONCINI DI PADRÓN    12,00
PATATE BRAVAS     12,00
ASPARAGI VERDI ALLA PIASTRA    11,50
FUNGHI CHAMPIGNON ALLA PIASTRA  11,00
CARCIOFI ALLA PIASTRA (3 UNITÀ)  13,50

Un Po' di Verdure

Zuppe
GAZPACHO FATTO IN CASA (DI STAGIONE) 9,00
CREMA DI VERDURE    9,00

ZUPPE MAIORCHINE    11,00
CREMA DI GAMBERI    11,00
ZUPPA DI PESCE      12,00

Primi Pia�i
SPAGHETTI AGLIO E PREZZEMOLO    11,00
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE     14,00
SPAGHETTI ALLA MARINARA     19,00
PAPPARDELLE CON FUNGHI E CREMA AL TARTUFO  19,00 
PAPPARDELLE AL SALMONE    19,00 

INSALATA MISTA       9,00

TRAMPÓ MAIORCHINO CON TONNO   12,00

INSALATA MISTA CON TONNO    12,00

INSALATA CON MOZZARELLA DI BUFALA,
POMODORO E AVOCADO     15,50

INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA,
MIELE E FRUTTA SECCA     15,50

INSALATA CAESAR CON POLLO CROCCANTE 15,50

INSALATA DI GAMBERI, AVOCADO E
SALSA ROSAI     19,50

PANE, OLIVE E ALIOLI (A PERSONA)    1,90*



1/2 CONIGLIO      18,00
QUAGLIE (3 UNITÀ)     18,00
PETTO DI POLLO      18,00
FILETTO DI MAIALE IBERICO    24,00
COSTOLETTE DI AGNELLINO DA LATTE  26,00
SPIEDINO SPECIALE DELLA CASA
(POLLO O MAIALE)  

22,00

PRESA IBERICA     24,00
ENTRECÔTE DI VITELLO      24,00
ENTRECÔTE DI MANZO    32,00
FILETTO DI VITELLO   32,00
COSTATA DI VITELLO     33,00
COSTATA DI MANZO FROLLATA  (CIRCA 30-40 GIORNI) 39,00
T-BONE DI MANZO (2 PERS.)    70,00
HAMBURGER DI MANZO*     17,00
*EXTRA FORMAGGIO +1€ / EXTRA PANCETTA +1€

HAMBURGER DI BLACK ANGUS*  17,00
*EXTRA FORMAGGIO +1€ / EXTRA PANCETTA +1€

PAELLA SPECIALE MISTA   21,00
PAELLA CIECA MISTA    19,50
PAELLA CIECA DI PESCE E FRUTTI DI MARE  19,50
RISO AL NERO DI SEPPIA (CIECO)    19,50
PAELLA ALL'ASTICE      45,00
ARROZ BRUT (RISO BRODOSO MAIORCHINO)  18,00
RISO ALLA MARINARA (BRODOSO)  21,00
PAELLA DI VERDURE      19,00
PAELLA DI BACCALÀ E VERDURE     19,50
FIDEUÁ DI PESCE E FRUTTI DI MARE (CIECA) 19,50
FIDEUÁ AL NERO DI SEPPIA (CIECA)   19,50

MINIMO 2 PERSONE
PREZZO A PERSONA

  SALSA AL PEPE VERDE 4,50€ /SALSA ROQUEFORT 4,50€
SALSA DI FUNGHI AL TARTUFO  4,50€

SCALOPPINA DI POLLO     18,00

COSTOLETTE DI AGNELLINO DA LATTE
FRITTE CON AGLIO     27,00
MAGRET DI ANATRA CON FRAGOLE
E PEDRO XIMÉNEZ    24,00
CAPRETTO AL FORNO IN STILE MEDITERRANEO 27,00
ESCALDUMS DI FARAONA (IN UMIDO)   22,00
ANATRA ARROSTO NEL SUO SUCCO   24,00
SPALLA DI AGNELLINO DA LATTE AL FORNO 30,00
MAIALINO DA LATTE CONFIT     24,00
LOMBO DI MAIALE CON CAVOLO    19,00

MELANZANE RIPIENE DI CARNE   19,00

CarniRisi, Paee e Fideuá

SALMONE       23,00
SEPPIA     21,00
ORATA     25,00
CALAMARO    24,00
BRANZINO PER 2 PERS. (*A PERSONA)    30,00* 
ROMBO       29,00
CODA DI ROSPO    30,00
NASELLO "DI AMO"      28,00
GRIGLIATA MISTA DI PESCE E FRUTTI DI MARE   45,00*
MINIMO 2 PERS. (*A PERSONA)

GRIGLIATA DI FRUTTI DI MARE   45,00*   
MINIMO 2 PERS. (*A PERSONA)

GRIGLIATA DI FRUTTI DI MARE CON ASTICE 130,00
ASTICE ALLA PIASTRA      38,00
PESCE SAN PIETRO ALLA PIASTRA     S.M.
SCORFANO ALLA PIASTRA      S.M. 
PER 2 PERSONE     

Pesce o Fru�i di Mare 
aa Piastra

S.M: PREZZO SECONDO MERCATO

Pesce
SALMONE AL CAVA    25,00
ORATA AL SALE     26,00
ORATA ALLA MAIORCHINA     26,00
BRANZINO AL SALE 2 PERS./(*PER PERSONA)  33,00*
BRANZINO ALLA MAIORCHINA 2 PERS./(*PER PERSONA)    33,00*
PESCE SAN PIETRO FRITTO  
CON AGLIO E CIPOLLA CROCCANTE  S.M.
BACCALÀ ALLA MAIORCHINA   25,00
BACCALÀ CON TUMBET     25,00
CODA DI ROSPO ALLA MARINARA   33,00

ZUPPA DI PESCE  E FRUTTI DI MAR    45,00*  
MINIMO 2 PERS./(PREZZO A PERSONA)  
ZUPPA DI ASTICE (CALDERETA)     45,00 

HAMBURGER CON FORMAGGIO E PATATINE  8,90
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE     8,90
NUGGETS DI POLLO FATTI IN CASA CON PATATIN  9,50
CROCCHETTE DI POLLO CON PROSCIUTTO E PATATINE  9,50
FILETTO DI PESCE ALLA PIASTR CON PATATINE 14,00

Per i più pìccoli

Carni aa Griglia

PANE, OLIVE E ALIOLI (A PERSONA)    1,90*




